Richard Angonin, Cote de Nuits-Villages “La Combe Assole” 2023

Producent: Domaine Richard
Angonin

Geografi: Bourgogne, Frankrig
Argang: 2023

Normalpris: 399,-
Medlemspris: 330,-

Maned: Oktober 2026

Vi ma jo ikke glemme Bourgogne © Og
forste gang vi skal smage fra Richard
Angonin og her med hans Cote de Nuits-
Villages. En appellation jeg mener
leverer noget af det bedste value-for-
money i Bourgogne. Richard har lang
erfaring som enologisk radgiver i
Bourgogne, inden han grundlagde sit eget
domaine i 2015. Det er stadig meget
smat, han laver fa vine og lidt under
10.000 flasker 1 alt.

Cote de Nuits-Village (CDNV) som
appellation skal vi helt sikkert ogsa ind
pa, da den adskiller sig en del fra det
typiske 1 Bourgogne. Bourgogne er jo
virkelig mikrogeografi, med fokus pa
sma kommuner og enkeltmarker.

CDNV dxkker dog over 5 forskellige
mindre byer som man ikke mente det >

Medlemstilbud.

Vi har netop féet nye argange hjem
Richard Ostreicher, der bade har
vaeret med i Pinot og Hvidvins Box.
Vi snakker altsd en producent som
levere til mange tyske top-
restauranter, altid far heje point i det
anerkendte magasin Fallstaff og som
ogsd her blev kéret som arets tyske

gav mening at klassificere enkeltvis.
Appellation blev officielt anerkendt
tilbage 1 1937. De er ret spredte de 5 byer
med Brochon der ligger tet ved Gevrey-
Chambertin og Corgoloin der ligger 20
km syd for, lige syd for Nuits-Saint-
Georges. Det er nede 1 Corgoloin vinen
her er lavet og druerne kommer specifikt
fra et lieux-dit der hedder "La Combe
Assole”. Man har nemlig ikke 1 eller
Grand Cru marker i CDNV, men flere
lieux-dit’s som man vurderer har bedre
terroir end geengs CDNYV eller til
generisk Bourgogne rouge.

Richard arbejder som man ser flere og
flere ogsd med helklase maceration og
naturlig geering PS.: ret uheldigt navn hvis
man leeser det hurtigt!?

Hvordan smager det?

Holdt i en kelig stil med klar rubinred
og nasten transparent farve. Klassisk
Bourgogne-nese  med  hindber,
jordber, let jordslédet og fine florale
noter. Smagen er frisk og elegant, den
rode frugt gir igen, men stadig dybere
og mere intens end Sancaba. Flot finish



vinhus 2026. Tjek det ud 1 box-pé-vej hvor syren folger frugten, der er let
mailen ©

tanninbid og et krydret touch til sidst.
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Richard selvi hans beskedne keelder.



