
Evening Land, Seven Springs Pinot Noir 2023, Eola-Amity Hills 

Producent: Evening Land 

Vineyards 

 
Geografi: Willamette Valley, 

Oregon 

 

Årgang: 2023 

 

Normalpris: 525,- 

 

Medlemspris: 395,- 

  
Måned: September 2026 

  Vi fortsætter altså det ikke-europæiske 

fokus her i september box’en ☺ De fleste 

Pinot fans ved jo nok, at Oregon og især 

Willamette Valley kan levere nogle af de 

bedste og mest elegante Pinot vine. Den 

kolde luft fra Stillehavet hjælper med at 

bevare druernes naturlige syre. De 

vulkanske og marine jordbundstyper 

bidrager samtidig med struktur og 

mineralitet. Her er vi på 

enkeltmarksniveau, Seven Springs er 

marknavnet og den er anerkendt som en 

af Oregons bedste marker, som blev 

grundlagt i 1984. Den har aldrig været 

kunstvandet og ligeledes heller ikke 

været ”udsat” for sprøjtemidler og 

pesticider.  

 Det er lidt af et professionelt ”power-

couple” der er står bag huset og vinen her 

☺ Den meget anerkendte sommelier Raj 

Parr og den legendariske vinmager Sashi 

Moorman overtog gården i 2014. Da de 

overtog var gården allerede drevet efter 

biodynamiske principper, hvilket de 

selvfølgelig fortsatte. Deres primære 

fokus har været at fremme kølighed, syre 

og finesse i vinene, samt et større fokus 

på enkelt-parceller. De har også plantet 

en del Chardonnay som jeg også har 

smagt, men synes nu de lykkes bedst med 

Pinot! Vinen her kommer fra nogle af 

deres ældste parceller, den er naturlig 

gæret og får et års tid på små brugte fade.   

Hvordan smager det?   

Næsen byder både på mørke og røde 

bær, der er et touch af tørret 

rosenblade og mynte samt noget mere 

krydret. I smagen er den virkelig blød 

og afrundet, der er en god levende 

syre og lette tanniner. Både hindbær, 

jordbær og mørkere skovbær, et 

krydret touch og bagved mineralsk 

kerne. Mere præcis og flere lag end på  

 Drik det til 

Selvom man måske stadig kan have lidt 

sommer-feel i september, kan vi godt 

tænke en lidt kraftigere ret ind her ☺ 

Prøv det til stegt andebryst med 

sauterede svampe vendt i timian og 

rødvinssauce.  

Det spiller godt sammen med de 

krydrede og let jordede noter som 

vinen også har og den har stadigvæk 



  

 

 
Raj Parr (tv) og Sashi Moorman der driver flere gårde sammen i Californien og Oregon.  

Soumah. Jeg synes det er rigtig godt 

det her! ☺ 

nok frugtintensitet til at klare sådan en 

ret.  


