
Maibachfarm, Spätburgunder Trocken 2022 

Producent: Maibachfarm 

 
Geografi: Ahr, Tyskland 

 

Årgang: 2022 

 

Normalpris: 199,- 

 

Medlemspris: 165,- 

  
Måned: Juli 2026 

  Ja vi har jo besøgt Maibachfarm nogle 

gange før i Pinot Box'en, men der er altså 

god grund til, at vi vender tilbage igen ☺ 

Jeg synes de har en helt særlig evne til at 

lave vine, hvor præcision og drikkeglæde 

går hånd i hånd. Og det er bestemt også 

tilfældet her. En virkelig dejlig entry-vin 

som jeg har brugt i noget tid på Anduma 

Vinbar, og som nu især med et par år på 

bagen viser sig super flot og balanceret. 

Vi har været inde på det før, men 

Spätburgunder er husets klart vigtigste 

drue, og arbejdet begynder allerede ude i 

vinmarken. Udbytterne holdes lave, og 

hver parcel passes individuelt, i kælderen 

bruges fadene som et redskab, ikke som 

en smagsgiver. Terroir er i højsædet.  

 Og selvom dette ”bare” er deres entry-

Spätburgunder, så får vi altså en ærlig og 

levende vin der er helt tro mod sin 

oprindelse og drue.  

Jeg har været ind på det før, men noget af 

det mest fascinerende ved Ahr er, at 

vinmarkerne nærmest klamrer sig fast til 

de stejle bjergsider langs floden. Mange 

steder er hældningen så stor, at alt 

arbejdet må udføres i hånden. Det gør 

dyrkningen både tidskrævende og 

kostbar, men giver samtidig nogle helt 

særlige vækstbetingelser. Skifer er den 

jordtype man ofte forbinder med Ahr, 

men de har også en del vulkanske 

aflejringer. De stentyper lagrer varmen 

om natten, hvilket gør at Pinot kan 

modnes så godt i det ellers ret nordlige 

Ahr. 



  

 

Gården set fra oven. Ahr er virkelig et charmerende,  
frodigt og flot område. Vin, skov og andet landbrug.  

 

Medlemstilbud 

Vi kører en kombi her af de to andre 

Champagne som S. Vincent laver og 

så et par flotte hvide Bourgogne’er til 

en fornuftig pris ☺ 

Som altid kommer info i ”box på vej” 

mailen. Vi klarer evt bestilling over 

mail og betaling over Mobilepay.  

Giv et lige et kig, det er gode sager! 

 Hvordan smager det?   

Næsen byder på hindbær, vilde 

jordbær, et touch af umoden kirsebær 

ledsaget af diskrete noter af skovbund, 

tørrede krydderurter og et strejf af røg. 

I munden er vinen saftig og præcis med 

en flot balance mellem frugt, syre og 

fine tanniner. Eftersmagen frisk, 

elegant og med ok længde og så bare 

super saftig. Perfekt sommer Spät ☺   


