Vinos Baettig, Pinot Noir Los Parientes 2024

Producent: Vinos Baettig.

Geografi: Chile, Malleco Valley,
Traiguén

Argang: 2024
Normalpris: 275,-

Medlemspris: 240,-

Maned: Februar 2026
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Ikke darligt © Provinsen gar fra foden af Andesbjergene
og stopper kort for Stillehavet.

Sa er der altsa lande-debut her til Chile! Jeg
har lzenge haft landet pa radaren og nu lyk-
kedes det endeligt at finde det rigtige ©
Vinos Baettig er et relativt nyt, men allerede
yderst anerkendt vinprojekt i Chile, med
forste argang i 2017. En af kraefterne bag er
chefvinmager Francisco Baettig, som har en
Master i enologi fra Bordeaux og lang erfa-
ring internationalt samt i Chile.

Her er fokus pa terroir, regionens oprindelse
og samtidig med minimal intervention i
kelderen, malet er kalig og elegant Char-
donnay og Pinot. Og omradet egner sig per-
fekt til dette; Traiguén er en kommune og
et vinomrade i provinsen Malleco i den chi-
lenske region Araucania —en af de allersyd-
ligste omrader i Chiles vinland.

Medlemsbud

Vi seatter fokus pa en vores egen-import pro-
ducenter fra Piemonte, Manuel Marinacci ©
Jeg har efterhanden importeret hans vine i en
del ar og de bliver kun bedre og bedre. Vi
saelger det til flere restauranter samt bruger
dem flittigt pa egen vinbar, Anduma.

Og de bliver altid taget godt imod © | De-
cember gav Sgren Frank 5 stjerner til hans
Barbaresco 2020 (det hedder 2021 nu)

Laes mere 1 vedhaftet fil 1 ”box pé vej” mail!

Det adskiller sig klart fra de store, traditi-
onelle chilenske vinomrader leengere mod
nord med et betydeligt kaligere klima, hg-
jere nedbgr og en kortere vaekstsaeson for
vinplanterne. Vinstokke i Traiguén star
ofte pa vulkanisk og lerholdig jord, som
draener godt, samtidig med at klimaet gi-
ver stor forskel mellem dag- og nattempe-
raturer. Det kalige og fugtige klima bety-
der, at druerne udvikler en god syre og en
ren frugtprofil, som bidrager til at fremme
elegance, ren frugt og friske vine.

Baettig arbejder uden kemi/sprgjtemidler i
marken, altsa efter gko/bio principper. Der
handhgstes selvfalgelig, geres med natur-
ligt geer og sa ligger den et lille ars tid pa
300 liters fade hvoraf 10% er nye.

Hvordan smager det?

Dyb naese der star rgdfrugtet og let krydret
med sod og aske fra den vulkanske under-
grund. Kglig, men med moden frugt.

Gar igen i smagen med bade et koncentre-
ret, varmt og krydret udtryk og sa samtidig
europaisk touch med vad, sund muld, jord-
baer og syrlige Kirsebear. Super juicy og
samtidig med earthy/jordet karakter.

Jeg blev virkelig positivt overrasket, super
glas og kan ogsa kares til fjerkree eller
svamperetter ©



