Franz Keller, “Oberbergener Bassgeige” Spatburgunder 2023

Producent: Franz Keller
Geografi: Baden, Tyskland.
Argang: 2023
Normalpris: 299,-

Medlemspris: 250,-

Maned: December 2025

”Garden” © Noget futuristisk, men imponerende og ikke
noget overladt til tilfeeldighederne her.

Ikke ligefrem ny Pinot Box regi, Franz
Keller er en af mine absolutte favorit pro-
ducenter nar det kommer til Spatburgun-
der. Heldigvis plejer det ogsa at veere
nogle af de vine der tages bedst imod af jer
©

Oberbergener Bassgeige; ikke lige frem et
navn der ruller af tungen, men altsa navnet
pa den mark hvorfra druerne til vinen
kommer. Forholdsvis stor Erste Lage (sva-
rende til 1 Cru i Bourgogne) mark der lig-
ger lige over for familiens ”gird”. Nu var
jeg i sidste box inde pa min begejstring for
2023 argangen i Tyskland og det gar sig i
den grad ogsa geldende hos Keller. Det er
en virkelig flot stribe af vine de har frigi-
vet og for mig stod "Ober Bass” her ud
som nok det bedste kab.

Medlemstilbud

Nytarspakker ©

Vi sammenszatter et par forskellige nytars-
pakker med 3-4 vin der passer optimalt til
en klassisk nytarsmenu og aften.

Jeg ved godt julen maske fylder mere lige
nu, sa jeg sender det ud pr mail omkring d.
10 december. Mangler man vin til juleaften
vil jeg henvise til tilbuddet fra november og
det er ogsa vedhaftet igen i denne maneds
box’en er pa vej mail ©

Jeg har selv importeret vinene siden 2019
argangen, det var den fgrste argang hvor
man rigtig sé Friedrich’s (der er 3. genera-
tion) ideer skinne igennem. Siden da har
vinene bare haft en fanstisk balance mel-
lem saftighed og serigsitet. Og Friedrich
arbejder konstant pa at optimere pa detal-
jerne, bade i mark og keelder. De arbejder
gkologisk og kigger mod biodynamikken,
man eksperimenterer med beskaring og
gedning i marken. | keldrene er vinene
udpraget “naturligt” lavet med naturlig og
spontan gering, tyngdekraft nar der sam-
menstilkes, ingen klaring, lav svovining
og lang elevage. Ober Bass er her i 2023
med 25% helklase maceration og sa ligger
den 12 mdr pa franske barrique hvoraf
15% er nye.

Hvordan smager den?

Keller’s vine er for mig defineret ved at
veere sprengfyldte af energi, nerve og le-
gende frugt. Det er ogsa kendetegnede her,
det er drevet af modne hindbezr og jordbeer,
animalsk krudtet touch, lakridsrod, saute-
rede svampe, jordbund og trgffelstrejf. Det
der virkelig far den her vin til at skille sig
ud er, at det er UBER-juicy og kan drikkes
i store slurke, men det er ogsa helt serigs og
kompleks vin med lag og dybde!



