Crystallum Wines, Peter Max Pinot Noir, 2022

Producent: Crystallum Wines

Geografi: Hemel-en-Aarde Ridge,
Walker Bay, Sydafrika

Argang: 2022
Normalpris: 275,-
Medlemspris: 245,-

Maned: Januar 2024

De to brgdre Andrew og Peter-Allan i markerne.

Der er hurtigt genvalg til Crystallum og det
var ikke en svar beslutning ©

| har veeret rigtig glade for Cuvée Cinema,
der var med i november, og det er da ogsa
sjeeldent, at jeg selv har en aha oplevelse som
Sydafrikanske Crystallum formar at give.
Her deres entry Pinot der bestar af et drue-
blend fra 4 forskellige marker.

Druerne hgstes tidligt, geeres naturligt og der
anvendes 50% helklase-druer og sa gennem-
gar den hele 4 ugers maceration (den tid den
ligger med drueskind.)

Det er ret lang tid generelt og iser for Pinot
Noir. Man ekstraherer dog ret neensomt un-
dervejs med begraenset remontage og pigage,
processer hvor der skabes kontakt mellem
skind og most >

Medlemstilbud

Der er landet lidt nye vine fra Keller

som vi satter fokus pa.

gant Spatburgunder.

er ret god value at hente ;)
Der er lavet en liste og vedheftet i
vores ”box’en er pa vej” mailen ©

Virkelig gode bobler pa 100% Pinot,
frisk og sprgd Weissburgunder, en ny
Chardonnay der smager af god Saint
Aubin samt ”Achkarren”, flot og ele-

Vi har hakket priserne i bund, sa der

Lang macerationstid kan ellers fare til
vine med ret stor fylde og en del tannin,
men her holdes det balanceret ©
Sydafrika og vin? Man kan vel godt be-
tegne Sydafrika som et af de vigtige” vin-
lande. Vin gar langt tilbage hvor dyrkning
af vinstokke kan spores tilbage til 1700tal-
let. I Danmark har vi da ogsa taget fornuf-
tigt imod vin fra Sydafrika som stod for
7% af den maengde vin der blev importeret
i 2021. Landets officielle nationaldrue er
Pinotage, der lider et lidt blandet ry og ofte
giver ret mgrke vine med udpraegede noter
af rag og breendt asfalt. Ellers er de ogsa
kendte for deres Chenin Blanc, mens kalig
og elegant Pinot Noir stadig ma siges at
vere “nyt” ©

Hvordan smager det?

Dufter af lys rgd frugt; tranebaer og
ribs men stadig modent og med en my
sedme og appelsinskal. Kglig og svee-
vende mundfglelse med frisk syre, til-
pas frugtkoncentration og et lille tan-
ninbid til sidst. Den rgde frugt gar
igen med danske hindber, ribs, samt
peber, rosmarin og krogmodnet rib-
eye. Pivren og frisk, men stadig med
cremet frugt og dybde. Flot vin og ab-
ner yderligere op med luft i glasset.



