Weingut J. Neus, 2020 Horn Pinot Noir GG

Producent: Weingut J. Neus

Geografi: Ingelheim, Rheinhessen
Tyskland

Argang: 2020
Normalpris: 499,-
Medlemspris: 370,-

Maned: Juni 2023

Ikke stor, men flot og elegant gammel ejendom
Neus har til huse i.

Sa er vi altsa pa top-niveau fra Grosses Ge-
wachs marken Horn — en af topmarkerne i
Rheinhessen.

Horn er 23 hektar stor og Neus har parceller pa
nogle af de bedste dele, de kagrer meget lavt
hastudbytte her og typisk laves der ogsa kun 2-
3 fade om aret. Vinen er lavet pa den Spatbur-
gunder klon som Joseph Neus plantede ved hu-
sets grundlaeggelse i 1881 og som han sa har po-
det videre pa. Der er derfor tale om en ret unik
klon der ogsd kendes som “Neus-klonen” og
som giver en for omradet unik karakter.

Ogsa vinificeret med &ben og naturlig geering,
lidt leengere macerationstid end Alte Reben og
knap 2 ar pa primeert brugte barrique.

Ogsa veerd at nevne at Neus blev karet som
arets vingard i Rheinhessen 2022 af den meget
anerkendte tyske vinguide Vinum ©

Hvordan smager den?

Dyb og teet i naesen med koncen-
treret rgd frugt, sure Kirseber,
hindbeer, urtet og intens.

Blad og cremet rad frugt med hgj
syre, her et let tanninbid og
laaang, intens eftersmag.

Kalket mineralitet , modne hind-
baer og Vosne spice. Kadfuld og
power, men samtidig fjerlet.
Abner sig mere flere lag og kom-
pleksitet med tid pa karaffel.

Hvad er VDP for noget?

Jeg har forklaret lidt om VVDP fagr, men | er
kommet mange til siden, sa helt konkret:
VDP er en privat organisation/sammen-
slutning af kanp 200 vinproducenter rundt
i Tyskland. Den made man klassificerer
vine indenfor VDP er nok det vigtigste pa-
rameter. Man er sterkt inspireret af Bour-
gogne og tager altsa udgangspunkt i geo-
grafi, de enkelte regioner og i sidste ende
de enkelte marker. GG (Grosses Gewachs)
er altsa toppen og svarende til Grand Cru
i Bourgogne og kun fa marker har denne
status. Under det finder man Erste Lage,
Ortswein og til sidst Giitswein. Sa 4 klas-
sifikationsniveauer der begraenser geogra-
fien hvorfra vinen kan komme jo hgjere vi
kommer op og ligeledes haves kravene til
hgstudbytte, lagringstid osv.

Drik den til

Lammekrone. Safremt man altsa
kan lide lam er der jo ikke meget
bedre © Genial og meget smag-
fuld udskeering der ikke smager
af uld”.

Horn har tilpas tyngde og ner-
mest “chewy” struktur til at mat-
che kgdet og samtidig syre og
friskhed til at lofte.

Krydr gerne med rosmarin og ti-
mian, det kan den fint treekke ©



