Domaine Bonnardot, Santenay 2019

Producent: Domaine Bonnardot

Geografi: Fra kommunen Santenay,
i Cote de Beaune, Bourgogne.

Argang: 2019
Klassificering: Village / Kommune
Normalpris: 375,-

Medlemspris: 320,-

En lille del af teamet der hjelper med hgsten.

Debut til Domaine Bonnardot i Pinot
Box’en — et hus som vi leenge har haft pla-
ner om at introducere. | dag drives det af
de 2 brgdre Ludovic og Emilien, hvis fa-
milie har dybe rgdder i Bourgogne og har
lavet vin helt siden 1470.

Bragdrene har siden de overtog haft fokus
pa et s& “naturlig” approach som muligt.
Bade i mark og i keelder — naturlig kom-
post og ingen sprgjtemiddel, samt lav
svovling, spontangering osv.

Det er ogsa en generel tendens, iser blandt
sma, kvalitetsorienterede producenter. =

Medlemstilbud

Vi satter fokus pa top-Chardonnay i
denne omgang. Vi har netop faet
Meursault fra dygtige Mikulski
hjem samt Gavin Chanin’s Sanford
& Benedict Chardonnay.

Virkelig vellavede og flotte vine. Til
venlig info kommer begge i ret be-
graenset mangde.

Lees mere pa pinotboxen.dk under
medlemstilbud ©

Man ger op med industrialiseringen af
landbruget, tenker mere over hvordan
man ger tingene og ikke bare sprgjter og
tilsaetter fordi det er nemt. Ikke naturvin,
bare vin med omtanke ;)

Vinen her kommer fra en kalket og stenet
jordbund og 45 ar gamle stokke. De an-
vender 50% helklase maceration og en ret
lang maceration pa 25 dage. Helklase og
lang maceration er bade med til at fremme
frugten, men ogsa at give struktur. Isar
lidt tanninbid, som jeg synes giver et eks-
tra lag og ger ogsa vinene mere madven-
lige

Hvordan smager det?

Let naturvins-touch i naesen med
lidt funky frugt og hestestald, men
pa en god made © Bade nase og
smag byder pa tranebaer, hindbeer
0g grenne krydderurter. I munden
kommer ogsa tgrret skovbund og
en pivfrisk og spaendstig syre, der
giver energi til vinen. Oplagt mad-
vin her til sommer, skaftkotelet og
grgnt pa grillen. Simpelt, men det
spiller.



