Domaine Bachey-Legros, Santenay “Les Charmes” 2017

Producent: Bachey-Legros

Geografi: Fra kommunen Santenay,
i Cote de Beaune, Bourgogne.

Argang: 2017
Klassificering: Village/kommune
Normalpris: 349,-

Medlemspris: 295,-

Vinmarker i udkanten af Santenay og en gammel mglle

Der er genvalg til Bachey-Legros!

Medlemmer der var med 1 Pinot Box’en
fra ferste maned modtog en anden af pro-
ducentens vine, nemlig deres 1 Cru ”Clos
Rousseau”.

Her er tale om deres Santenay “Les Char-
mes”, som er navnet pa en lille parcel der
ligger lige under ”Clos Rousseau”.

Altsa ikke 1 Cru status, meeen stadig no-
get at se frem til, det er et HERLIGT glas
det her.

Hvorfor er gamle stokke godt?

ringsstoffer op.

kvaliteten stiger.

Stokkene far med arerne et dybere
rodnet, der bade ger dem mere sta-
bile og modstandsdygtige. Sa skulle
det ogsa give en mere kompleks
smagsprofil, da de ”suger” flere nae-

Udover det sa falder kvantiteten af
druerne, mens koncentrationen og

Bachey-Legros bredrene Samuel og Lé-
naic har en hgj andel af gamle stokke i de-
res marker og vinen her er ogsa lavet pa
stokke der plantet helt tilbage i 1935(!).
Den gennemgar 4 dages koldmaceration,
der geeres med naturligt geer og geerings-
processen varer cirka 13 dage, hvorefter
mosten ligger yderlige 6 dage med drue-
skindet.

Helt kort: Koldmaceration er med til at
fremme de frugtige noter og maceration
efter geering giver tannin og tyngde.
Herefter ligger den pa fad i cirka 12 mdr,
hvoraf 25% af fadene er nye.

Hvordan smager det?

5-10 min i glasset og det synger!
Flot red frugt med fuldmodne
hindbaer som farste violin. Let
touch af lakridsrod og
rosenblade.

Abent, saftspandt og harmonisk.

Fin lengde i eftersmagen og en
rigtig flot syre der giver balance
og friskhed.



